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klein

fiir 14 -20 cm

mittel

fiir 14 - 24 cm

grof8

fiir 20 - 28 cm

BlUteneinsatze in allen Farben auch in transparent bei Ihrem Vertriebspartner erhaltlich

Vertriebspartner
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Jetzt in

3

GroBen!

Der geniale Uberkoch-

Der funktioniert!

Die
Das hat jetzt Herdplatte
ein Ende! bleibt sauber!

Ob Milch, Nudeln, Reis oder
alles, was beim Kochen schaumt...
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Vielseitig einsetzbar:

Energiesparen
durch Kochkontrolle
mit der Bliite:

Nach dem Aufkochen
zurlUckschalten bis die
Blite sich schlief3t und
nur leicht flattert
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Zum Dampfen von
Gemiuse

bei reduzierter Hitze;
nicht sprudelnd Kochen

In der Mikrowelle

Bei Tellern Kochblume
umdrehen und Bliite
umstecken

Im Backofen und
fiir Pfannen als

Spritzschutz
mit oder ohne Blite

Spiilmaschinenfest
und auch per Hand
leicht zu reinigen.
Blute kann abgenommen
werden

Bedienungshinweise
Die Kochblume ist ein einzigartiges und patentiertes Produkt zum Verhin-
dern des Uberkochens und weiteren Anwendungen in der Kiiche

* \Vor dem ersten Benutzen mit warmem Wasser sptilen

* Die Kochblume ist aus 100 % Lebensmittel-Silikon und dauertemperaturbestandig bei
230°C, maximal 300 ° C

¢ In 3 GroRen fiir Topfe von 14 cm bis 28 cm Durchmesser mit glattem Rand (ohne
Ausgieler)

* Kochblume von Anfang an mittig auflegen
* Bitte auf die Topfgrofien achten
» Kochblume muss mindestens ca. 2 cm Uberstehen
+ Uberkochender Schaum / Flissigkeit wird in der Kochblume
aufgefangen und lauft wieder in den Topf zurtick.
Solange die Bliite gedffnet ist, Kochblume nicht abnehmen!

Den Topf erst von der Herdplatte nehmen oder ab-
schalten, sonst kann beim Abheben des Deckels unkontrolliert heiler
Dampf entweichen. Bei Bedarf ggf. Topflappen o.a.verwenden.

Evil. Verfarbungen durch farbintesive Lebensmittel beeintrachtigen die
Funktion nicht.

Zum Nachwiirzen oder
Umriihren mit der freien Hand
tiberkreuz anheben (wie darge-
stellt)

Nach Abschalten mit beiden
Handen anheben und evtl. Fliis-
sigkeit abtropfen lassen




